Par mums

Viena skaista stasta...

Te lietas notiek mazliet savadak. Pamatigak.

Ja Sejieniesi ko dara, tad ta, ka pirms gadu simtiem - pa istam un patiesi. Ar sirdi,
dvéseli, pratu un pasi savam rokam.

Kad LaCu meistars nemas cept maizi, vins ilgi briest. Jo tur vajag iedvesmu - lai ceptu
maizi. Tas ir ka meistarot bérnus - mazliet jasanemas, mazliet jaatsakas no sevis.

Un viss javelta tikai vienai lietai. Radisanai.

Lacos miklu raudzeé istas koka abras, mica ar rokam un veido maizes kukuliti, parbauda
- uzpliké, vai ir gana labs. Jut katru negludumu, redz, no kurienes katrs grauds ir nacis,
vai zemnieks to audzeéjot gana centies.

Maize Lacos tiek cepta 1sta, ar malku kurinata krasni. Malka tiek kartota ta, lai katram
maizes kukulitim sanins ir sasildits, garozina samilota un viducitis piekerts. Meistars ar
vanaga aci séz blakus un gaida - kad krasns mute bus tuc tuc tik karsta, ka vajag.

Kad izcepsies, kad bus gana smarzigs un gards, lai celtu Tev galda.

Ta recepte, pec kuras cep, ir mekléta tuvu un talu.

Tas meistars, kas cep maizi, ir nolUkots ar seviski lielu sirdi un razenam rokam.

It viss ir dabigs un 1sts. No sirds.

Seit patie$am dzivo laimigi kukuli$i. Kas tos &d, top laimigs.

Jo tas jutas, milumu un rupibu jau nevar noslépt.

Nevar un viss.

Misija un vizija
Vizija

Pieaugot speka un meistariba, ieviest jaunus maizes, konditorejas izstradajumus un
attistit jaunus biznesa virzienus Latvijas un eksporta tirgu.

Misija

Cept dabigu un augstvértigu maizi un originalus konditorejas izstradajumus, turot
goda, kopjot un attistot gadsimtiem senas meistaru tradicijas.

Vertibas:

 Senas un unikalas cepsanas tradicijas;
» Rupigs darbs;



» Godigums, taisnigums;
« Attistiba un inovacija;
 Meistariba un zinasanas.



